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UNIFERM Zauberschnee

Stodki puder dekoracyjny,
posypka do wyrobow cukierniczych



UNIFERM Zauberschnee

Stodki puder dekoracyjny,
posypka do wyrobéw cukierniczych

UNIFERM Zauberschnee stuzy do dekorowania
wszelkiego rodzaju pieczywa.

Dzieki niemu otrzymujemy

odznaczajace sie wyjatkowa estetyka
pieczywo o dopetnionym smaku.

Zastosowanie: wszelkiego rodzaju wypieki
Dozowanie: wedtug uznania

Poduszeczki

O Atrakcyjnie pokrywa wypiek
nawet przy dtugim magazynowaniu

O Snieznobiaty kolor

O Nie osypuije sie z pieczywa

O Nie przesigka ttuszczem

O Nie bryluje sie - ze wzgledu na zawartosc
wysokiej jakosci oleju roslinnego

O Réwnomiernie pokrywa pieczywo -
jest bardzo drobny

Potrzebujg Panstwo wigcej informacji? Jestesmy do dyspozycji.
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RECEPTURA PODSTAWOWA

@ Wszystkie sktadniki intensywnie wymieszat

Ciasto: Maka pszenna, typ 550 3,000 kg
Jaja 0,800 kg
Z6ttka 0,400 kg
Drobny cukier 0,360kg
Margaryna 0,200 kg
Rum 0125 kg
RAZEM: 4,885kg
PRODUKCJA

Z6ttka, rum i drobny cukier wymieszaé do gtadkosci,
dodac rozpuszczone masto i ponownie wymieszac.
Na koncu dodat jaja i mgke- ugniese na ciasto.
Przed rozwatkowaniem pozostawi¢ na 20-30 minut
w lodéwce. Po spoczynku rozwatkowac na 1,25 mm
i radetkiem wycig€ kawatki o wymiarach ok. 4x4 cm
w ksztatcie rombu. Wysmazac¢ przez 3-4 minuty

w temperaturze ttuszczu 180°C. W miedzyczasie raz
obrécic. ,Poduszeczki” wyjaé, dobrze osuszyé

i posypac UNIFERM ZauberSchnee.



