
BroMalt

Prażony, czysty słód jęczmienny  
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 ● Indywidualne zastosowanie i łatwe dozowanie

 ● Optymalny stopień wypieku miękiszu i skórki

 ● Aromatyczny zapach i smak 

 ● Lepsza i dłuższa świeżość 

UNIFERM Polska Sp. z o.o. | ul. Wybieg 5/9 | 61-315 Poznań | 
Telefon: +48 61 887 66 02 | Fax: +48 61 871 92 07 | 
info@uniferm.pl | www.uniferm.pl

Potrzebują Państwo więcej informacji? Jesteśmy do dyspozycji.

UNIFERM BroMalt jest idealny do zarumienienia miękiszu  
i aromatyzowania wszelkiego rodzaju pieczywa:  
żytniego, śrutowego, wielo- i pełnoziarnistego.  
Daje możliwość produkcji chleba i pieczywa drobnego  
z atrakcyjnym miękiszem i doskonałym smakiem. 

Zastosowanie: różnego rodzaju chleby i pieczywo drobne
Dozowanie: 1-4% na mąkę

UNIFERM BroMalt
Prażony, czysty słód jęczmienny


