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Die innovativen UNIFERM Brötchenbackmittel mit AromaHefe  

Basiert auf einem von Natur aus  
aromastarken Hefestamm

Sorgt für reichhaltiges Aroma,  
Geschmack und Duft

Setzt unverwechselbare  
Geschmacksnuancen frei

Unterstützt die Bildung von  
Geschmacksvorläufern während  
der Teiglings-Gärphase

Verleiht Brötchen eine opulente  
Aromatik in Krume und Kruste

AromaHefe  
Entdecken Sie den vollaromatischen Brötchengenuss 

in                              -Qualität!

EisstarMalz

NatuBack

FermFresh® Meistervorteig

Der Spezialist 
für aromastarke Langzeitführung

Der Allrounder 
für alle Führungsarten

Der Pure
in Clean Label-Qualität

Der Fermentierte 
für das perfekte Vorteig-Aroma

Ich berate sie gern persönlich:

Wünschen Sie weitere Informationen?

UNIFERM GmbH & Co. KG | Brede 4 | 59368 Werne
Postfach 1661 | 59359 Werne
Telefon: +49 2389 7978-0 | Telefax: +49 2389 7978-280
Backservice: +49 2389 7978-444
info@uniferm.de | www.uniferm.de

5-Sterne5-Sterne

FermStar Langzeit
sc

honend veredelt

fü
r  a r o m a s t a r k e  G e b ä c

k
e

Aroma
Hefe

m i t


